HOFL

Liche Gicste, Frewmde wnd lew Aes Restanrant ((Hé‘ﬂi»
Es freut uns, dass Sie den Weg zu uns in den ,Flecken“von Bad Zurzach gefunden haben.

Die gemitliche und familiare Atmosphédre unseres Restaurants und ein motiviertes,
zuvorkommendes Kichen- und Serviceteam unter der Leitung von Gastgeberin Birgit Rogg,
lassen |hren Aufenthalt zu einer kleinen Auszeit vom Alltag werden. Ob im lichten Hofli-
Wintergarten, im lauschigen Restaurant mit Sternenhimmel, auf unserer blumengeschmuickten
Gartenterrasse oder in unserem prachtigen Hofli-Saal, Platz zum Verweilen und Geniessen ist
bei uns geniigend vorhanden. Wir sind in der Lage, sowohl im Restaurant als auch auf der
Terrasse bis zu 180 Personen mit Speis und Trank zu versorgen, fur einen Stehapéro sogar
bis 250 Personen.

Das kulinarische Angebot im "Ho6fli" Gberzeugt durch eine bunte Vielfalt ausgesuchter Gerichte
fur den kleinen und grossen Hunger, im Sommer nattrlich mit einer grossen Palette an Salaten,
Fitnesstellern und Wurst-Spezialititen. Saisonale und regionale Kostlichkeiten wie aktuell
unsere Eierschwammli-Gerichte sowie die beliebten Flammkuchen runden das Angebot perfekt
ab.

Unsere Weinkarte mit populdren Preisen prasentiert sich einerseits mit vielen feinen
einheimischen Gewéchsen aus unserer bekannten Weinregion ,Zurzibiet, andererseits mit
einer erlesenen Auswahl von Weinen aus den bekanntesten europaischen Destinationen.

Seien Sie unser Gast, lehnen Sie sich zuruick, geniessen Sie unsere préachtige
blumengeschmiickte Terrasse und lassen Sie sich von uns verwdhnen.

lhr Hofli-Team in Kliche und Service




Suppe wind Suliate

Tagessuppe

Fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden nach der Suppe des Tages!

Eierschwammlisuppe -a;
mit Kresse-Crostini )

Eierschwammli-Salat i\ e (%

an Balsamico-Dressing

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.

klein

15.5

CHF

10

12

gross 19



Ve

Gemiuse-Risotto mit sautierten Eierschwammli

samiges Gemuse-Risotto mit sautierten Eierschwammli | garniert mit gehobeltem Parmesan | an Truffelol

Tagliatelle "Eierschwammli” (e

-
o

mit gebratenen Eierschwammli an Krauterrahmsauce

garniert mit frischen Hofli-Krautern

Flack

Zanderfilet (CH) vom Grill

mit frischen gebratenen Eierschwammili
serviert mit Gemuse-Risotto

Flecock

Zartes Pouletbristchen (CH)
mit frischen Eierschwammli | an Krauterrahmsauce
dazu Quarkspatzli und buntes Tagesgemiise

Schweinskotelette (CH) 180 g

mit hausgemachter Krauterbutter
dazu frische gebratene Eierschwammli
serviert mit Bratkartoffeln und Sommergemdise

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.
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28

37

37

39



Unsere Salat- wnd Fitmess-Variationen

l.‘

: : . L (3
Kleiner gemischter Salatteller (Beilagen-Salat) &= -«
an French- oder Italian-Dressing

Bunt gemischte Salatvariation v e o klein 12.5
an French- oder Italian-Dressing

S
Bunt gemischter Salatteller "Flacka" " u: klein 15.5

mit lauwarmen Pouletwuirfeli und Champignons, gerdsteten Brotwuirfeli und Kernen
an French- oder Italian-Dressing

Griechischer Bauernsalat mit Feta-Kase
mit Gurke, zweierlei Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Fetakase, Oregano und Oliven
an Olivendl mit frischer Zitrone, dazu geréstetes Knoblauch-Focacciabrot

Tomatensalat mit Buffelmozzarella an Balsamicodressing mit
- Ruccolabouquet
- gebratenen Pouletwirfeli vom Grill

Schweizer Wurstsalat garniert, mit Brotkorb

Schweizer Wurst-Kase-Salat garniert, mit Brotkorb

Fitnessteller | Schweinsrickensteak (CH) mit hausgemachter Krauterbutter
serviert mit einem bunten Salatbouquet an Frenchdressing, garniert mit Melonenschnitz

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.

11

gross 16

gross 20

19

22
28

22

24

32



Offemfpische Flammbuscher

"Els&sser" Flammkuchen 21.5
mit Speck und Zwiebeln, Creme fraiche und fromage blanc

Flammkuchen "Tenedo" 23
mit Bresaola, Zwiebeln, Creme fraiche und fromage blanc, garniert mit gerdsteten Pinienkernen

Flammkuchen "Summertime" % 23

mit frischen Eierschwammli, Bergkése, Zwiebeln, Creme fraiche und fromage blanc, garniert mit Hoflikrautern

Vitello tonato mittlere Portion 22
dunne Kalbfleischscheiben (CH) an leichter Thunfischsauce grosse Portion 28
dazu gertstetes Knoblauch-Focacciabrot

Piatto ,Hofli“ =&

mit wirzigem Koferli's Jubi-Rohschinken, Bauernschinken, Zurzibieter Coppa mittlere Portion 26
Salsiz, Salami Milano sowie milde und wuirzige Késeauswahl von grosse Portion 33
"Urchiger Bergkase", garniert mit Trauben, Feigen und Baumniissen

Rindstatar 120 g mittlere Portion 26

mit Zwiebeln, Kapern und frischem Chili 200 g grosse Portion 35
parfumiert mit Cognac, serviert mit Toastbrot

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.



"Hofli-Burger™ 29

Rindsburger mit knusprigem Speck und Spiegelei, Sauce a la mode du Chef,
frischer Salat, Tomate und Essiggurke im Sesam-Bun
dazu knackige Pommes frites

Cordon bleu vom Kalb (CH) garniert mit Zitronenschnitz 45
gefullt mit gekochtem Schinken und wirzigem Bergkase
serviert mit Pommes frites und buntem Tagesgemtise

Bitte informieren Sie unser Servicepersonal vor der definitiven Bestellung tber Unvertraglichkeiten oder Allergien,
damit die Kiiche vor der Produktion rechtzeitig informiert werden kann.

S >

Deldaration den Fleisch- & Fiscbhirkmf?

Fleisch Fisch

Rindfleisch/Tatar Schweiz (Region) Eglifilets DE

Schweinefleisch, Kalbfleisch Schweiz (Region) Forellen Schweiz

Entrecodte, Huft, Filet Schweiz Zander Estland

Lammfleisch Neuseeland, Australien Lachs Schottland / Norwegen / Danemark
Poulet Schweiz (Region) Crevetten EstlandVietnam

Brot- und Backwaren
Backerei Maier, Laufenburg

Patisserie
Backerei Maier, Laufenburg

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.



Unsere 1aisomalesn Desserts

Coupe "Sommertraum” 14
Mango-, Zwetschgen- und Quittensorbet
auf Beerensaucenspiegel, garniert mit einem saisonalen Friichtespiess

Beschwipste "Zwetschge" 16.5

Fricktaler Zwetschgensorbet
mit Vieille Prune parfimiert, garniert mit einem saisonalen Beerenspiess

Ein ganny besonderer Gunss gun jeden Jabneryeit!

Verlangen Sie nach unserer separaten Glacékarte mit dem
naturgesunden Fricktaler-Glacé vom Soéhrenhof, das ganz ohne

kinstliche Aromen, Farbstoffe, Zusatzstoffe und Emulgatoren
auskommt. Die Karte umfasst 11 verschiedene Glacéaromen
und 9 verschiedene Glacé-Coupes,welche als Mini- als auch als
Maxi-Coupes genossen werden kénnen.

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt. I]:Il]



- WWV% 10.30 - 13 Uéa
- WWV% 400 -12Uds - das besorndere Fribatiich

Eiagou « Suf»oum »
Rohschinken, Coppa, Salami
Bergkase und Weichkase
Rauchlachs mit Kapern, Zwiebeln, Gurken, Sahnemeerettich
Spiegelei mit oder ohne Speck
saisonaler Frichtespiess und Birchermuesli nach "Grossmutter’'s Rezept"
Pancakes mit Schoggi-Haselnuss-Créme
Orangensaft | 1 Glas Prosecco | zwei Warmgetranke nach Wahl
CHF 38 p.P.

Bergkése und Weichkése,

Gurken, Tomaten und Gemusesticks mit Avocadodip

Ruhrei mit Champignons

saisonaler Frichtespiess und Birchermuesli nach "Grossmutter’'s Rezept"
Pancakes mit Schoggi-Haselnuss-Creme

Orangensaft | 1 Glas Prosecco | zwei Warmgetréanke nach Wahl

CHF 34 p.P.

Auch als Geschenk-Gutschein erhaltlich!

Zu jedem Frihstuck reichen wir folgende Brot- und Getrankeauswahl
Zweierlei Gipfeli, verschiedene Minibrétli, Butterzopf, Holzofenbrot, UrDinkel-Brot
nach Hildegard von Bingen, Pro Body-Brot, Butter, hausgemachte Konfi und
Honig vom Sohrenhof, Orangensaft, zwei Warmgetranke nach Wahl

Um frihzeitige Reservation wird gebeten!

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt. I]{l



