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Liele Garte, Frewmde wnd Sympathisanten des Restannants «Haflir
Es freut uns, dass Sie den Weg zu uns in den ,Flecken“von Bad Zurzach gefunden haben.

Die gemiitliche und familidare Atmosphare unseres Restaurants und ein motiviertes,
zuvorkommendes Kiichen- und Serviceteam unter der Leitung von Gastgeberin

Birgit Rogg, lassen lhren Aufenthalt zu einer kleinen Auszeit vom Alltag werden.

Ob auf unserer prachtigen Sommer-Terrasse, im lichten Hofli-Wintergarten, im lauschigen
Restaurant mit Sternenhimmel oder in unserem gerdumigen Saal ,Rhein*:

Platz zum Verweilen und Geniessen ist bei uns genugend vorhanden. Wir sind in der
Lage, sowohl im Restaurant als auch auf der Terrasse bis zu 150 Personen mit Speis
und Trank zu versorgen, fur einen Stehapéro sogar bis zu 250 Personen.

Das kulinarische Angebot im "HOfli* Uberzeugt durch eine bunte Vielfalt ausgesuchter
Gerichte fur den kleinen und grossen Hunger. Ein spezielles Augenmerk legen wir
ganzjahrig auf die umfangreiche Palette unserer Spaghetti-Variationen, die wir in jeder
Jahreszeit saisonal anpassen und die Sie auch als Spaghetti-Plausch geniessen kdénnen.

Regionale Kostlichkeiten sowie aktuell unsere Spargel-Spezialitaten sowie die beliebten
Flammkuchen runden unser Angebot perfekt ab.

Unsere Weinkarte mit populdren Preisen bericksichtigt einerseits in grosser Vielfalt die
feinen einheimischen Gewéchse, andererseits aber auch eine erlesene Auswahl von
Weinen aus den bekanntesten européischen Destinationen.

Seien Sie unser Gast, geniessen Sie den Fruhling und den Vorsommer, lehnen Sie sich
zurlick und lassen Sie sich von uns verwohnen.

lhr Hofli-Team in Kliche und Service




Salate CHF

Kleiner gemischter Salatteller (Beilagen-Salat) @ g;:‘ % 10
an French- oder Italian-Dressing b .

Bunt gemischte Salatvariation %~ =Y

bunte saisonale Blatt- und Gemisesalate, garniert mit Brotwdirfeli 15
an French- oder Italian-Dressing

Bunt gemischter Salatteller "Flacka" B 18
mit lauwarmen Pouletstreifen, Champignons, kleine Portion 14

gerosteten Brotwirfeli und Kernen
an French- oder Italian-Dressing

Piatto ,,Hofli“

mit wirzigem Pastrami, pikanter Koferli-Wurst, Bindner Rohschinken,
Salsiz, Salami Milano sowie milde und wiirzige Kaseauswahl von

mittlere Portion

"Urchiger Bergkase", garniert mit Trauben, Feigen und Baumntiissen

Rindstatar
mit Zwiebeln, Kapern und frischem Chili
parfumiert mit Cognac, serviert mit Toastbrot

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.



Spangellearte

(B2 [

Spargel-Mimosa-Salat g/ &/
Weisse Spargeln auf Rosso-Salanova-Salat
garniert mit gehacktem Ei und Brotcroutons
an Barlauchdressing

X ./j S /|‘\
Salatteller "Primavera" g/ ":/ =7,

lauwarmer Spargelsalat mit sautierten Champignons
auf gemischten Blattsalaten
an Balsamico-Dressing

/1\

Salatteller "Profumi della Primavera" *;,‘f

bunte Frihlingssalate mit sautierten weissen Spargeln,
Erdbeeren und Entenbruststreifen
Barlauchdressing

agessuppe (bitte erkundigen Sie sich bei unserem Servicepersonal)

| 7;Iauchcremesuppe mit Rauchlachsstreifen

kleine Portion

17
13

18

23




Spargel-Klarsiben

Portion Weisse Spargeln (400 g) =&

=

wahlweise mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter

Beilagen:
Portion neue Kartoffeln

Portion gekochter Schinken (80 g)
Portion Biindner Rohschinken (50 g)

g
»Spring“-Rindsburger <@/
mit sautierten Spargelspitzen und Frihlingszwiebeln
dazu knackige Pommes frites

FWK 0

Gebratene Zanderfilets vom Grill 3/
auf weissen Spargeln, an Sauce Béarnaise
mit sautierten Cherrytomaten, neuen Kartoffeln und Frihlingszwiebeln

Fleisct.

Zartes Kalbsschnitzel </
mit weissen Spargeln, an Sauce Hollandaise
serviert mit Rosmarinkartoffeln

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.

29

26

33

41



Geflllte Auberginen ‘&% (&5 \w
mit Tomaten-Erbsen-Risotto gefllt

Gemuseteller -«
Broccoli, Blumenkohl, Karotten, Zucchetti, Tagesgemtise und Spiegelei
serviert mit Rosmarinkartoffeln

Kalbs Cordon bleu mit Zitronenschnitz (250 g)
serviert mit Pommes frites oder Spaghetti mit Pelati und buntem Tagesgemuse

o>

Rindsfilet "Hofli" (180 g) an Senf-Cognacsauce i /

J

mit frischen Stangenspargeln an Sauce Hollandaise und mit Rosmarinkartoffeln

Oferfpischer Flammbiuchen

Flammkuchen ,,Frihling*
Saisongemiuse, Spargeln, frische Champignons, Zwiebeln, Créme fraiche und Fromage blanc, Hoflikrauter

Flammkuchen "Tenedo"
Bresaola, Zwiebeln, Créme fraiche und Fromage blanc,
garniert mit gerésteten Pinienkernen

Flammkuchen "quattro stagioni”
Lachsstreifen, Spargelspitzen, Zwiebeln, Gorgonzolakase, Creme fraiche

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.

24

27

43

44

18

19

20

Flam
Lach
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Kneationen des Hanses i

Spaghetti "Antonio"
Pouletbruststreifen an einer leichten Tomatenrahmsauce

Spaghetti "HOoOfli"

Rindsfiletmedaillons und Riesencrevetten &
Duett von Krauter- und Tomatensauce

Unsere Saisonalen

Spaghetti ,,Asparago® ¥/
Spargeln, Champignons, Cherrytomaten und Frihlingszwiebeln
an aglio e olio

Spaghetti ,,Primavera"
Rosa gebratene Rindsleberstreifen, mit sautierten Fruhlingszwiebeln und Spargelspitzen

Spaghetti "Padrone"
Rosa gebratene Kalbsstreifen und sautierte Spargelspitzen
an einem Saucen-Duo von Arrabiata und Bérlauch

Spaghetti "Salmone”
mit Rauchlachs, an leichter Dillrahmsauce

Spaghetti "Gamberi"
Riesencrevetten an Proseccosauce und frischen Krautern

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.

27

32

25

27

30

28

30



Unsere Klassider wnd Vegetaniacker

Spaghetti "Pomodoro”
Sonnengereifte Pelati-Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und frische Krauter

Spaghetti "Pesto" %

an Krauterrahmsauce, mit Pinienkernen

Dinkelspaghetti "Mediterran® </

mit Rucola, Spargelspitzen und Oliven
an aglio e olio

Spaghetti "Bolognese”
gehacktes Rindfleisch in wirziger Tomatensauce mit Basilikum

Spaghetti "Carbonara”
Speck und Knoblauch an einer feinen Rahmsauce

Siomtliche Spaghetti-Variantom bsmmen als leine PDortion mit emem Preisabschlag vor CHF 3 lestellt werdes.,

WMMFW—VFM

Fleisch Fisch

Rindfleisch/Tatar Schweiz (Region) Eglifilets, Forellen, Felchen Schweiz/EU
Schweinefleisch, Kalbfleisch Schweiz (Region) Lachs/Dorade Norwegen/Danemark
Entrecote, Huft, Filet Schweiz/PAY Jakobsmuscheln Niederlande
Lammfleisch Neuseeland, Australien Riesen-Crevetten Italien

Poulet Schweiz ( Region) Zander Estland

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.



Gerne servieren wir lhnen den Spaghettiplausch ab 4 Personen a discrétion
Freuen Sie sich auf:

e Spaghetti “Antonio”

Pouletbruststreifen an einer leichten Tomatenrahmsauce
e Spaghetti “Salmone”

Rauchlachs an Dillrahmsauce6

e Spaghetti "Carbonara”
Speck und Knoblauch an einer feinen Rahmsauce

e Spaghetti ,,Pesto* :
Krauterrahmsauce mit Pinienkernen ¥/

FM ‘ e ’ G o0 z
Bestellen Sie als Elternteil eine Spaghetti-Kreation, erhalt Ihr Kind bis 12 Jahre
einen der nachfolgenden Kinderteller gratis.

e Spaghetti "Antonio”
e Spaghetti "Carbonara"
e Spaghetti "Pomodoro”

Bitte beachten Sie auch unsere separate Papa-Moll-Kinderkarte.

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt.

pro Person

CHF 28




UW W CHE

Marinierte Erdbeeren mit Rahm 9

Panna Cotta 10
garniert mit Erdbeeren-Minzesalat

Coupe Romanoff .
Vanilleglacé mit frischen Erdbeeren Mini 9
garniert mit Rahm

13
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Verlangen Sie nach unserer separaten Glacékarte mit dem
naturgesunden Fricktaler-Glacé vom Sohrenhof, das ganz ohne

kinstliche Aromen, Farbstoffe, Zusatzstoffe und Emulgatoren aus-
kommt. Die Karte umfasst 11 verschiedene Glacéaromen und 9 ver-
schiedene Glacé-Coupes, welche sowohl als Mini- als auch als Maxi-
Coupes genossen werden kénnen.

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt. I]:Il]
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5145244 ((W))
Rohschinken, Coppa, Salami
Bergkase und Weichkéase
Rauchlachs mit Kapern, Zwiebeln, Gurken, Sahnemeerettich Spiegelei mit
oder ohne Speck
saisonaler Friichtespiess und Birchermuesli nach "Grossmutter's Rezept" Schoggi-
Haselnuss-Crépe
Prosecco
CHF 36 p.P.

Bergkase und Weichkéase

Gurken, Tomaten und Gemusesticks mit Avocadodip Ruhrei mit

Champignons

saisonaler Friichtespiess und Birchermuesli nach "Grossmutter’s Rezept" Schoggi-
Haselnuss-Crépe

CHF 31 p.P.

Auch als Geschenk-Gutschein erhéltlich!

Zu jedem Fruhstick reichen wir folgende Brot- und Getrankeauswahl

Zweierlei Gipfeli, verschiedene Minibrotli, Butterzopf, Holzofenbrot, UrDinkel-Sonnenblumenbrot,
Bio-Hirtenbrot, UrDinkelbrot, Paillasse-Rustico, Butter, hausgemachte Konfi und Honig vom Séhrenhof,
Orangensaft, zwei Warmgetranke nach Wabhl

Wir bitten um rechtzeitige Reservation!

Die Preise sind in CHF und inkl. MwSt. I]{l



